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（ＣＡ　１２０型）綿菓子機取扱説明書

【ご使用方法】砂糖（白ザラメ）、割り箸をご用意ください。

スイッチを「ＯＮ」にする。

メーターが「１０．５」になるようにヒーターコントロールツマミを調整する。

しばらく回転釜をまわした後（約１分）、砂糖投入口へ砂糖を１回分（大さじ１杯・約１０ｇ）入れてください。

使用中に回転釜から煙が出てきた場合は、メーターの針を「１０」か「９．５」に下げてください。

出来た綿菓子を割り箸で巻き取ってください。

【ご使用上の注意】

使用時、砂糖は必ず１回分（約１０ｇ）ずつ入れて下さい。

一度に大量の砂糖を入れると故障の原因になります。

色ザラメを使用されるとモーターの網部分が焦げるので使用しないで下さい。

回転釜などの部品をはずしたり、分解、改造しないで下さい。

故障の原因になったり、怪我をすることもあります。

機械の使用中、回転部分に手や割り箸等で触れることは大変危険ですのでお止めください。

また、使用中から使用後しばらくは回転釜が高温になっていてやけどをするおそれがありますので、直接触れ

ないようにして下さい。

この機械はＡＣ１００Ｖで使用してください。

電気容量が足らない場合は使用できないことがありますのでご注意ください。
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